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UN MATRIMONIO DA SOGNO IN TOSCANA
Il matrimonio è un momento unico nella vita di una coppia, un’occasione per celebrare
l’amore e creare ricordi indimenticabili.
Tenuta Il Cicalino è la location ideale per il vostro matrimonio,
un luogo magico immerso nella campagna toscana in cui vivere un giorno senza pari
tra le bellezze della nostra meravigliosa regione.



IL FASCINO DELLA TENUTA
Immersi nella bellezza delle olivete e circondati da colline, campi

e paesaggi mozzafiato potrete festeggiare il vostro sì più bello.
La Tenuta il Cicalino mette a disposizione dei suoi ospiti una location

dalle mille sfaccettature con grandi giardini curati, terrazze panoramiche,
un'elegante veranda vetrata e il suo accogliente ristorante.

TRADIZIONE E GUSTO
Il nostro ristorante potrà organizzare per voi menù dai più tradizionali

ai più sofisticati, grazie alla lunga esperienza del nostro Chef.
Ingredienti freschi, genuini e di alta qualità, che esaltano i sapori naturali.

La nostra cucina riporta in tavola profumi e sapori di una volta, con freschezza,
leggerezza e con un pizzico di innovazione.

LA NOSTRA ACCOGLIENZA
Potete anche decidere di trascorrere qui la vostra luna di miele.

La semplicità ed eleganza dei nostri appartamenti saprà accogliervi
e conquistarvi, regalandovi momenti indimenticabili in un contesto unico.
Camere spaziose, luminose e arredate con scrupolosa cura dei dettagli

per garantire ai nostri ospiti un’esperienza totalizzante di bellezza e benessere.



PERNOTTAMENTO

50 pax (numero minimo)

Appartamenti da 2 a 8
persone

4 Poderi e 2 piscine ad uso
esclusivo

Soggiorno di 4 notti

prezzo a partire da € 18.400
(Periodo Aprile-Maggio-Giugno-Settembre-Ottobre)



SERVIZI INCLUSI

Piscine (una della quali coperta e riscaldata),
saune, idromassaggi, palestra 

      con attrezzatura TRX, campo da calcetto
      e percorsi per il trekking privati

Appartamenti: completi di stoviglie,
      biancheria per la camera da letto ed il bagno        
      (cambio settimanale incluso, 
      a richiesta cambio giornaliero)

Internet (Hot Spot Wi-Fi in tutta la Tenuta)



SERVIZI EXTRA

• Prima colazione € 12,50 a persona al giorno;
   bambini fino a 3 anni gratis; 
• Cena con menù alla carta
• Pranzo con menù alla carta
• Noleggio mountain bike (su richiesta)
• Servizio lavanderia (su richiesta)
• Servizio massaggi (su richiesta)
• Telo aggiuntivo per piscina e SPA: € 5,00
• Ricarica auto elettrica (su richiesta)
• Per gli appartamenti: cambio asciugamani 
   e pulizia giornaliera (su richiesta)
• Tassa di Soggiorno:  € 1,50 a persona
   (esclusi bambini fino a 14 anni) per i primi 7   
   pernottamenti



WEDDING
FOOD AND DRINK

Alcuni esempi per organizzare
il matrimonio nei minimi dettagli
Ecco alcuni menù pensati dal nostro Chef
per costruire insieme l’evento dei tuoi sogni 



PROPOSTA 1

Aperitivo di benvenuto 
(servito a buffet all’entrata della veranda)

I nostri crostini in versione mignon
Al patè toscano

Ai pomodori del nostro orto
Alla salsiccia di Cinta Senese

Alla crema di melanzane affumicate

Le schiacce e i paninetti
Alla mortadella di cinghiale

Al prosciutto toscano con pecorino maremmano
Al patè di olive e ricotta di Monterotondo

Al pomodorino e mozzarella
Alle patate e alla cipolla

Buvette
Prosecco DOC

Violina IGT Toscana 2022/2023 (az. Serraiola)
Cocktail di frutta analcolico

Soft drink

Servizio al tavolo

Antipasto
Sformatino di melanzane alla parmigiana, cremoso di parmigiano e le sue chips

Primi piatti
Risotto alla zucca con ristretto di Aleatico dell’Elba e parmigiano alle noci

Cappellacci di ricotta al limone con fantasia di pomodoretti e pesto leggero

Secondo piatto
Gran arrosto del Cicalino

Manzo toscano grigliato, coniglio della val d’Orcia arrostito,
agnello Pomarancino al forno

e maiale di Cinta senese ai ferri
accompagnato da patate al rosmarino, ortaggi infornati ed insalatina del nostro orto

Sorbetto al limone da bere con Prosecco e grappa

Buffet dei dolci
Selezione di 5 dei nostri finger serviti in porcellana o vetro,

accompagnata da frutta fresca tagliata e biscotteria toscana 
Caffè ed amari

Torta di nozze (non inclusa nel prezzo)

Brindisi con gli sposi

Buvette
 Vino bianco Vermentino IGT Toscana 2022/2023 (az. Serraiola)

Vino Rosso Il Cicalino IGT Monteregio di Massa Marittima 2023 (Tenuta Il Cicalino)

€ 110 a persona
Il prezzo è comprensivo di pane, acqua minerale, soft drink, servizio

Il vino a tavola verrà calcolato con una bottiglia ogni tre ospiti



PROPOSTA 2

Buffet di benvenuto

I formaggi
Baby ricotta ai profumi del bosco

Selezione di pecorini toscani affinati:
nel mosto, nella paglia, nella cenere

Parmigiano reggiano 30 mesi di stagionatura
con uva e noci di Sorrento

I salumi e gli insaccati
Prosciutto crudo toscano tagliato al coltello 

servito con melone e fichi
Gran tagliere di salami del territorio

Lonza e lonzino di Cinta senese

Le verdure
Caprese dei pomodori del nostro orto con mozzarella di bufala

Melanzane del nostro orto in caponata
Pinzimonio di ortaggi 

Selezione di verdure sott’olio: peperoni, melanzane, funghetti

Selezione di pani, pizze, schiacciate, focacce e grissini

Buvette
Violina bianco 2022/2023 (az. Serraiola)

Lentisco 2022/2023 Costa Toscana IGT (az. Serraiola)
Prosecco DOC

Servizio al tavolo

Antipasto
Coccetto fondente di pecorino di Pienza con composta di mele e cipolle al balsamico

in abbinamento Vermentino 2022/2023 Costa Toscana IGT (az. Serraiola)

Primo Piatto
Tortelli maremmani al ragù di carne maremmana

In abbinamento Fioreviola 2023, Toscana rosato IGT (az. Serraiola)

Secondo Piatto
Girello di vitello in doppia cottura con salsa al rosmarino

accompagnato da patate Hanna e ortaggi grigliati
In abbinamento Il Cicalino 2023, Monteregio di Massa Marittima DOC (Tenuta Il Cicalino)

Buffet dei dolci
I dolci tipici toscani

Cantucci con mandorle e nocciole
Brutti ma buoni

Castagnaccio al rosmarino
Tiramisù

Zuppa inglese alla fiorentina
Schiaccia ubriaca dell’Elba
Crostata di ricotta e visciole

In abbinamento Vin Santo e Aleatico

Torta di nozze (non inclusa nel prezzo)
Il caffè espresso con selezione di amari, grappe e vermut

€ 135 a persona
Il prezzo è comprensivo di pane, acqua minerale, soft drink, servizio

Il vino a tavola verrà calcolato con una bottiglia ogni tre ospiti



Antipasto in giardino
(Sarà servito in stazioni a tema)

I formaggi
Baby ricotta ai profumi del bosco

Burratine con pomodori infornati, olive ed origano
Morbido di capra con perle di miele di erba medica

Selezione di pecorini toscani affinati: nel mosto, nella paglia, nella cenere
Parmigiano reggiano 30 mesi di stagionatura con uva e noci di Sorrento

Blu di pecora della Maremma
Serviti con selezione di miele, marmellata e mostarda di frutta

I salumi e gli insaccati
Prosciutto crudo toscano tagliato al coltello (servizio in sala)

servito con melone e fichi
Finocchiona del Chianti

Gran tagliere di salami del territorio
Lonza di Cinta senese

Lonzino al polline di finocchio
Salsiccette di cinghiale

PROPOSTA 3
€ 170 a persona

Il prezzo è comprensivo di pane, acqua minerale, soft drink, servizio
Il vino a tavola verrà calcolato con una bottiglia ogni tre ospiti

I fritti
Miniatura di supplì al telefono

Baby crocchè di patate pepe e limone
Piccole mozzarelle in carrozza con prosciutto alla brace

Polpettine di baccalà su crema di ceci
Fiori di zucca con mozzarella e alici

Gamberi e n’duja in pastella
Verdure, ortaggi ed erbe in pastella di riso

Le verdure
Caprese dei pomodori del nostro orto con mozzarella di bufala

Zucchine alla scapece
Melanzane del nostro orto in caponata

Carpaccio di rapa rossa con caprino e mandorle
Pinzimonio di ortaggi 

Selezione di verdure sott’olio o sott’aceto: peperoni, melanzane, funghetti

Lontano dal fuoco
Carpaccio di Chianina, rucola, parmigiano reggiano e balsamico tradizionale

Tartare di manzetta maremmana con mostarda di frutta e pistacchi
Salmone alle erbe del nostro orto

Battuto di pesce azzurro ai profumi del mediterraneo
Carpaccio di pesce bianco dei nostri mari
con insalata di campo e aceto del Chianti

Selezione di pani, pizze, schiacciate, focacce e grissini

Buvette
Vermentino 2022/2023 IGT di Toscana (az. Serraiola)
Lentisco 2022/2023 Costa Toscana IGT (az. Serraiola)

Prosecco DOC
Selezione di Spritz

Soft drinks
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Servizio al tavolo

Primo Piatto
Cappellacci di ricotta e pesto di basilico serviti su vellutata di pomodoro

con scaglie di parmigiano

In abbinamento Serrabacio bianco 2022/2023 (az. Serraiola)

Secondo Piatto
Filetto di manzo al lardo di Colonnata, salsa all’aceto balsamico,

patate novelle allo spiedo e tortino di spinaci

In abbinamento Federico V 2022/2023,
costa Toscana rosso IGT (Tenuta Il Cicalino)

Buffet dei dolci

I dolci tipici toscani
Cantucci con mandorle e nocciole

Brutti ma buoni
Castagnaccio al rosmarino

Bomboloni fritti
Pesche di prato

Schiaccia ubriaca dell’Elba
Ciambelline al vino

In abbinamento Vin Santo e Aleatico

I dolci della tradizione italiana
Tiramisù

Zuppa inglese alla fiorentina
Torta caprese di cioccolato
Tartellette di frutta fresca

Pannacotta
Crostata di ricotta e visciole

Tortine di crema e mele

In abbinamento Vin Santo e Aleatico

Torta di nozze (non inclusa nel prezzo)

Il caffè espresso con selezione di amari, grappe e vermut 
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PROPOSTA 3
€ 170 a persona

Il prezzo è comprensivo di pane, acqua minerale, soft drink, servizio
Il vino a tavola verrà calcolato con una bottiglia ogni tre ospiti



PUOI
AGGIUNGERE
ANCHE

Welcome
Buffet

Open Bar

Brunch Welcome Bag
per gli invitati

Rehersal
Dinner

BBQ Party

Pizza Party Allestimento
esclusivo in
uno dei poderi



Rendete unico e indimenticabile
il vostro giorno più bello

La Tenuta dispone di diverse collaborazioni
con wedding planners che potranno aiutarvi
a rendere il vostro giorno ancora più speciale.
Forme, colori, scenografie saranno sempre
un valore aggiunto che stupirà i vostri ospiti.

WEDDING
PLANNERS

www.agnesestudio.it www.hochzeitsfein.de




